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Slovo starostky

Vazeni a mili spoluob&ané,

srde¢né Vas zdravim v novém roce. Pokud véfite astrologim, pak vézte, Ze vSichni

tvrdi, Ze letoSni rok bude ve vSech aspektech lepsi, nez-li byl ten lorisky. Tak tfeba

¢i mozna...

V letoSnim roce jsme se se zastupiteli shodli na zasadnich cilech:

. Vefejné osvétleni v Cimelicich

. Vyména oken v dalSich obecnich bytech

. Vodovod od sadek ke Hvizdalce

. Oprava komunikaci

. Oprava kanaliza¢ni sité .

. Rekonstrukce socialniho zafizeni v dalSim oddéleni MS a postupna vyména
oken

. VylepSeni vefejného mobiliafe v obci

. Kulturni a spole¢ensky zivot v obci

oo~ OO WN -

O verfejném osvétleni a jeho kompletni rekonstrukci jsem Vas jiz informovala.
Podafilo se ziskat finan¢ni prostfedky z dotacniho programu a cely projekt se bude
letos v |été realizovat. Vim, ze kdyz zafouka vichr, pravé jako v téchto dnech,
samovolné se vypina soucasné osvétleni. Zaroven nepfetrzité musi probihat jeho
udrzba a je skute¢né opravovano kazdy tyden. Kupodivu se v lednu naSel
odvazlivec, ktery si nasilim oteviel skfifku k ovladani vefejného osvétleni a
pfenastavil vSechny spinace. Probé&hne také vymeéna svitidel v Krsicich. Budou
zde nainstalovany LED svétla a na navsi jesté jeden sloup vefejného osvétleni.

Na vyménu oken v obecnich bytech jsme pozadali o finanéni prostfedky
v Programu obnovy venkova 2024. Zhotovitel byl vysoutéZzen a okna se budou
meénit v bytovém domé Krsice €. 45 a v obecnim byté ve sportovni hale.

Jista je i vystavba nové vétve vodovodu od sadek ke Hvizdalce. | kdyz ¢isténi vrta
u Hvizdalky a méfeni jejich vydatnosti bylo Uspé&sné, nakonec se potvrdilo, Ze pfi
spoleCenské akci musi byt v zaloze i nahradni feSeni pro dostatek vody.
K vodovodu se pfipoji vSechny okolni nemovitosti.

Oprava komunikaci je také staly problém. Budou probihat dle jejich aktualniho
stavu a potieby.

Oprava kanaliza¢ni sité probiha od lofiského roku dle vzajemné komunikace
s firmou Cevak, ktera kanalizaci Cimelice provozuje. Vloni celou sit zmonitorovala
probihat postupna oprava nebo vymeéna potrubi.

Ve Skolce uz se déti i zaméstnanci té€si na rekonstrukci wc a umyvarek u druhého
oddéleni. Ve tfidé téch nejmensSich se pak vyméni jesté ptvodni okna z roku 1982.
Po loriském Uspéchu s obklady Kralikl v klobouku letos vymyslime novy motiv.

DalSim cilem je zlepSeni vefejného mobiliafe v obci. Kompletni rekonstrukce
autobusové zastavky, odpadkovych kost a v téchto dnech jedname o zastinéni
autobusové zastavky ,na Pisek.” Zde nebude mozné z prostorovych divodu
instalovat zastavku, alespori zastinéni by bylo velmi Zadouci.

V Cimelicich i Krsicich probéhlo v lofiském roce mnoho uspésnych kulturnich akci.
V lednu uz jsme stihli Hasi¢skou zabavu. Navazovat bude rybarsky ples, détské
maskarni, paleni ¢arodéjnic, prvni maj a mnoho dalSich. TéSim se, Ze se na téchto
akcich urcité potkdme.

Snad se nam v8echno podafi. Pokud mate pfipominku nebo néjaky napad na
zlepSeni v obci, prosim, napiSte nam ho na mail cimelice@obec.cz nebo mi
zavolejte na 602 618 005. Pokud nemam jednani mimo budovu OU, pak jsem na
Ufadu denné od 13,30h. Jistotu mate, kdyZ se na schiizce pfedem domluvime.

At se Vam dafi!

Mgr. Sdrka Hrdlickova

Redakce si vyhrazuje pravo odmitnuti, vybéru a tpravy zaslanych pfispévku.
Nevyzadané fotografie a pfispévky se nevraci.

Casopis vysel dne: 10. 03. 24 Uzavérka pristiho éisla: 10. 04. 24



Nasi
jubilanti

V lednu a unoru v novém roce 2024 oslavili
své zivotni jubileum:

pani Marcela Pouchova 60 let,

pan Josef Karban 60 let,

pani Hana Vladykova 65 let,

pan Josef Klenovec 65 let,

pani Vlasta Hlavinova 70 let,

pan Ladislav Hoznourek z Krsic 75 let,
pani Blazena Kubatova 80 let,

pan Jiti Svarc 87 let,

pani Marie Prochazkova 88 let.

V novém roce posilame nové prani, at’ stoji
pfi vas ten, kdo miluje a chrani.

Ten, koho ve svém srdci nosime, o jeho
ochranu vzdy prosime.

V8em jubilantim a oslavenclim v téchto
zimnich  mésicich  pfejeme  vSechno
nejlepsi, hodné zdravi a pohody.

Setkani diichodcu

Setkani seniort starSich 60 let se bude
konat ve stfedu 20. bfezna od 16 hodin
v restauraci Na Hvizdalce. Prfivitame jaro
vystoupenim zakd ZS pti pasmu Fikadel,
pisni a tanec¢k(. Rozlou¢ime se zimou
vynasenim Smrtky. Zazpivame si a
zatan€ime s malou muzikou. Pani starostka
odpovi na vSechny dotazy. Pfijdte posedét
se znamymi u dobré vecefe a u kaficka.
Prijdte prozit pékny, spole¢ny, predjarni
podvecer.
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Zacatkem ledna zemrel pan Jan Hules,

5. ledna by mu bylo 78 let. Dva dny mu
chybély do narozenin. Vzpominat bude

nejen rodina, ale i pratelé a rybafi, pro které
|éta pracoval.

Ohlédnuti za rokem 2023

K 1. 1. 2023 méla nase obec 989 obyvatel.
K 1. 1. 2024 je v evidence rekordni pocet,
ktery kone¢né presahl tisicovku a to je 1
008 obyvatel. Loni se narodilo 11 déti a
zemrielo 12 obc¢and. Od 60 let evidujeme
311 seniord od 80 let vyse 63 seniord, nad
90 let 9 seniort. Nejstarsi Zenou je Véra
VIckova 98 let. NejstarSim muzem je
Jaroslav Cvrk 96 let. S darkem a pfanim
jsme navstivili 46 jubilantt ve véku 75 let,
80 let, 85 let a starSi. Ve tfech vitacich
obfadech jsme pfivitali 9 déti.
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Koncem zéafi 2023 se manzeldm pani
Lence a panu Davidovi Cernohorskych

z Krsic narodila druha dcera Sofie,
gratulujeme.

Jindriska Lopatova
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Na klouzacce
JindfiSka Lopatova

Odloz mobil mily synku, vyjdi na vzduch
aspon chvilku. Schovej usi do €epice, na
ruce dej rukavice.

Sala krk ti zahfeje, v teplé bundé dobre je.
Pevné boty na zimu, zapomen na pefinu.
Vykro€ réazné do snéhu, necekej na oblevu.
Zamif k lesu nebo k fece, kazdou cestu
znas tu prece.

Nedbej na to, Ze vic fouka, Ze zavata cela
louka. Ze Cerveny bude nos, co ma délat
cerny kos.

Az se vrati§ do teplicka, das si kola¢ u
kaficka. Mamé feknes ve zkratce, ze jsi byl
na klouzacce.

Jak to bylo venku prima, a Ze jsi rad, zZe je
zima. Jak jsi volny bez mobilu, radost mas
amas i silu.

Prekonavat prekazky a nebat se klouzacky.

Mame novy viz
Diakonie &
V tomto novém voze nas nyni budete
potkavat na cestach za naSimi klienty v
oblasti Cimelic, Mirotic a Mirovic.
Pro nase pracovnice terénni
pecovatelské sluzby jsme z vlastnich
zdroj a za pfispéni darca zakoupili
novy sluzebni vlOz Toyota Yaris
Hybrid, ktery takto opét rozSifi nas
toyotacky vozovy park a umozni nam
i nadale poskytovat kvalitni péci o
nasSe klienty a hlavné s timto novym
vozem i péci vice dostupnou v celé jiz
zminéné oblasti.
Timto dékujeme vSem naSim darcum
a zaroveh dékujeme TOYOTA DOLAK
Pisek za skvélou letitou spolupraci,
ochotu a profesionalitu.
Najdete nas v Cimelicich ve
Zdravotnim stfedisku €. p. 268 v 1.
patfe.
Kontakty:
vedouci sluzby p. Stépankova Eva:
739244657
socialni pracovnice Bc. Tejkalova
Blanka: 739343709
a v Pisku na adrese Jiraskovo nabfezi
2443, Pisek
Kontakty:
vedouci sluzby p. Sté&pankova Eva:
739244657
socialni pracovnice Bc. Tejkalova
Blanka: 739343709
i L




Déni v obci

Vanoc¢ni uklid nejen doma

Tésné pred vanocnimi svatky se podafilo
zajistit odvoz skladky vétvi a odpadu ze
zahrad. Ta se stale vytvari u feky Skalice za
mostem na Vétrov. Cast odpadu byla
Stépkovana, Cast odvezena do
kompostarny. Vznikl tu velky prostor krasné
vycistény firmou Almea. DalSi skladka je tu
zakadzana a umisténa zde byla i fotopast.
Nové misto ke skladovani takového
odpadu bude v téchto dnech zbudovano u
CoV Cimelice. Pokud zde budete svij
odpad vyvazet, dbejte, prosim, pokynu
v misté. Rozdéleny budou silngjSi a slabé
vétve a listi.

Autor éldnku a fotografii: Mgr. Sérka Hrdli¢kova
Kam s vétvemi a listim?

Skladka byla zlikvidovana, protoie oblast je zatopova. Pokud potiebujete

tento odpad zlikvidovat a nemate doma kompostér, je pfistaven doasné

kontejner na dvofe OU, ktery miiZete vyuit. V budoucnu by méla byt pro
bicodpad zprovoznéna skladka mezi Cimelicemi a Smetanovou Lhotou.

Tam pak bude pevny fad vybéru bicodpadu.

99
T

Zasah krsickych hasicu

Ani o svatcich nebyl klid... 26. 12. krsicti
hasi¢i pracovali, jako kdyby zadny svatek
nebyl. Diky zvySené hladiné feky Skalice
pfiplavaly ten den kmeny a vétve a témer
ucpaly koryto okolo mostu. Hasici se ihned ==
domluvili a vSe odstranili, aby nedoS$lo | =
k poSkozeni mostu a tok byl znovu volny.
Dékujeme!

Autor élanku a fotografii: Mgr. Sarka Hrdlickova
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Déni v byvalé lékarné
V soucasné dobé probiha nebyvale rusné
déni v prostorach byvalé Iékarny. Nasi
techni¢ti  pracovnici se pustili do
vyklizecich,  zednickych a drobnych

Navstéva senatora Marka Slabého

Ve &tvrtek 25.1. Cimelice navétivil senator
Marek Slaby. Pfi kratkém setkani s pani
starostkou jednali o planovanych akcich
pro tento rok a o ménici se dopravni situaci
v obci. Druhou zastavkou byla navstéva

Zdravotnické zachranné
Jihogeského kraje Cimelice.

sluzby

Vazeni spoluobcéané,
touto cestou bych Vas chtéla seznamit

s nejnovéjSimi informacemi o stavbé
dalnice. Dle realizatora stavby je dostavba
a otevreni v prosinci 2024 zcela realné. Jiz
je hotovych 80 % praci a v letoSnim roce
budou postupné pfipraveny vSechny
vozovky. Finalni vrstva bude poloZzena az
v zaveérectné casti, aby nedoslo k jejich
zatizeni nebo poskozeni.

U kfiZzovatky Lety vznika operac¢ni cestrum
SSUK. Bude zde umisténo stfedisko Fizeni
provozu, hlidkové a technické stroje a
zafizeni pro zimni udrzbu, sklad soli a
zafizeni na vyrobu solanky. Dale zde bude
komplexni informaéni systém - uUsekové
méfeni, kamerovy dohled, SOS, vahy,
meteostanice, dopravni znacky a
informacni panely, analyzatory dopravy.
Podél celé trasy se zaCne vysévat specialni
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instalatérskych praci. Z prostoru, ktery je
dlouhodobé nevyuzivany, pravé
rekonstruuji krasné a Cisté prostory.

Zamérem obce je tyto prostory znovu
pronajimat ke zdravotnickym ¢&i socialnim

.

Stridani strazi v nasi knihovné

Ve stfedu 31. 1. probéhla ,vyména strazi*
v nasi obecni knihovné. Pani Vlasta
Kadlecova se s nami rozloucila a vystfidala
ji pani Miroslava Poctova. Pani starostka
pfedala pani Kadlecové kytici a vécny

Autor éldnku a fotografii: Mgr. Sérka Hrdli¢kova

darek. Pani Poctové popfala mnoho
Uspéch.

Knihovna sidli na namésti v krasnych
zrekonstruovanych prostorach. Pani

Poctova zde bude kazdou stfedu od 12 do
16h. Zveme naSe spoluob&any k navstéve
knihovny. Je zde mnoho starSich i
sou€asnych tituld, mnoho ¢&tenarskych
novinek. Pani Pocltova bude poradat
dopoledni programy pro déti z matefské
Skoly i pro zaky té zakladni.

,Mnohokrat dékujeme, pani Kadlecova, za
Vasi praci a pfejeme spoustu radosti a
pohody do dalSich let!”

obohacena travni smés s vysokym podilem
luénich bylin a kvétin. Zarovef budou
doplnény i dfeviny.

Zcela zasadni pro nas je informace: Od
1.3. do 31.8. budou zcela uzavieny sjezdy
na Mirotice a Milevsko. Neprljezdna bude
trasa od Mirotic k Rakovickym chalupam.
Pokud z Cimelic budete potfebovat odbogit
na Mirotice, budete muset na kruhovy
objezd u Prfedotic. Pokud budete
potiebovat projet z Mirotic do Cimelic, pak
doporuc¢ena trasa je Mirotice- Cerhonice-
Ostrovce — Smetanova Lhota — Cimelice.

sluzbam. Pani starostka oslovila nékolik
Iékarenskych fetézcl, ale bohuzel zadny
nema zajem. Proto budou prostory
v dohledné dobé nabizeny i prostfednictvim
portald k podobnym aéeldm.

tografii: Mgr. Sérka Hrdli¢kova

_.:\I.I,::h I

Autor ¢lanku a fotografii:
Mgr. Sérka Hrdli¢kova

Dékujeme z obci

Cimelice a Cerhonice
a viem lidem, ktefi sbirku podpefili

Spalednjmi silami se Vam povedio vybrat ddasnou Shsthou
= 19 3ll KC
Dékujeme

mpnﬂw & h -y



LEDEN A UNOR 2024

Akce v lednu a Unoru v matefince

V lednu navstivilo matefinku divadlo Kos
z Ceskych Budgjovic s divadelni pohadkou
»Saskova Skatulka“.

Sasek, ktery se jmenoval Bambulék,
vypravél détem pohadku o malinkatém
kralovstvi, ve kterém panoval kral Hubert,
ktery rad vafil a jedl. Aby se mohl vénovat
svému konicku, rozhodl se svou jedinou
dceru Kristynku provdat. Zadny napadnik
se princezné nezamlouval, nebot jeden
prahl po jejim bohatstvi, druhy by stale
bojoval, a tak se nakonec o ruku princezny
uchazel sam Sasek a princezna souhlasila.

DalSi akci byla navstéva zdravotnické firmy
PRIMAVIZUS s projektem ,,Koukaji na nas
spravné“, ktera u déti provedla preventivni
screeningové vySetfeni zraku.

Tato firma poskytuje zdravotni péci v
oboru optometrie a ortoptika. Zaméruje
se na napravu oc¢nich vad u déti jako je
dalekozrakost, kratkozrakost,
astigmatismus nebo Silhani. Kazdym
rokem se tak véas odborné podchyti
ocni vady déti.

Na unor jsme pro déti matefinky
pripravili Maskarni rej pod vedenim
Honzy Krejcika. Tato akce bude pro déti
radostnym pohybovym vyzitim pfi hudbé a
rdznych soutézich.

Dalsi akci bude ,,Jak se vyrabi kvaskovy

chléb®, kdy matefinku navstivi pani
Devaté, ktera déti prakticky seznami
s vyrobou kvaskového chleba.

Posledni akci tohoto meésice bude

vzdélavaci program pod vedenim pana
Schacerze s nazvem
LZdravé stravovani “.

Jednd se o pohadkovy pfib&h, pomoci
kterého se déti zabavnou formou nauci
zaklady zdravé vyzivy. Pasmo je protkano
interaktivnimi praktickymi ukoly, do kterych
se zapojuji vSechny déti.

Na mésic biezen jsme zajistili dvé
divadelni predstaveni pohadek s nazvem
,»O Koblizkovi“ a ,Zajicku a slepicko,
Cipak je to vajicko“ a jeden vzdélavaci
program s nazvem ,,0d ovecky k cepici“
pod vedenim pani B. Koudelkové.

Autor ¢lanku a fotografii: Jana Vesela

ZAPIS DO MATERSKE SKOLY NA
SKOLNI ROK 2024/2025:

Den otevirenych dveri a zapis déti na Skolni rok 2024/2025

se v materské Skole uskutecni v dobé od 6. 5. — 7. 5. 2024.

Po cely den je mozné navétivit MS a prohlédnout si jeji

prostory a vybaveni.

Zaroven pii této ptilezitosti probehne zapis déti do mateiské

Skoly na Skolni rok 2024/2025.

Zapisu se ucastni rodice, ktefi maji zdjem o umisténi svého

ditéte do MS béhem nového $kolniho roku, tj. od 1. 9. 2024

—30. 6. 2025. Podminkou zapisu pro Skolni rok 2024/2025

je dovrSeni dvou let ditéte do 31. 8. 2024.

VSechny potiebné formulare jsou k dispozici v materské

Skole a na webovych strankach Skoly.

Rodice ptinesou:

o obcansky prukaz

o rodny list ditéte



V prosinci 2023 se badmintonisti ZS
Cimelice zugastnili turnaje kategorie US8-
U17 v Badminton Aréné Skalka v Praze.
V kategorii U8-U9 za nas nastoupili tfi nasi
hraéi — Beata Brejchova, Réza Halova a
Lubo$ Zvonek. Nejlépe se dafilo Beaté
Brejchové, ktera obsadila 2. misto, na 8.
misté byla Réza Halova a 10. misto patfilo
LuboSovi Zvonkovi. V kategorii U11 hrala za
ZS Cimelice Edita Brejchova a ziskala 4.
misto. Nejpocetnéjsi byla kategorie U13, ve
které bylo celkem 20 hracl (15 chlapcu, 5
divek) z roznych prazskych klubu
(Badminton Aréna Skalka z.s., TJ Spoje
Praha badminton, z.s., TJ Astra Zahradni
Mésto, z.s., SK Hamr, z.s., BK Arion
Praha). Nas v U13 reprezentovali Barbora
Polivkova, Sara Sebkova a Antonin Zemek.
1. misto bez ztraty jediného setu vybojovala
Barbora Polivkova, na 6. misté skondil

V |. pololeti $§kolniho roku 2023/2024 se stal
celkovym vitézem turnaje Vojta Klime$ ze
7. tfidy. Druhé misto obsadil Michal Salat z
9. tfidy, na 3. mist¢ se umistil Vojta
Sindelka z 9. tfidy, 4. misto obsadil Jindfich
Gelnar z 9. tfidy a na 5. misté byl Patrik
Hladik z 6. tfidy. Prebornikem ZS
CIMELICE v ,obihacce“ se stal Michal
Salat. Druhé misto obsadil Vojta Klime$ a
na 3. misté byl Jindfich Gelnar.

Dne 16. prosince 2023 se uskutecnil v
Cimelické sportovni hale dalSi rocnik
,VANOCNIHO FLORBALOVE TURNAJE"
uréeného pro byvalé zaky ZS CIMELICE.

Mgr. Viadislav Linhart

Ve stfedu 20. 12. 2023 se v Cimelické
sportovni hale uskutecnil dalSi rocnik
florbalového turnaje O POHAR STAROSTY
MESTA MIROVICE. Turnaje se zucastnily 4
gkoly — ZS Cimelice, ZS Mirotice, ZS
Chrastice a poradajici ZS Mirovice. Hralo
se ve tfech kategoriich — divky 6. — 9. tfida,
chlapci 6. — 7. tfida a chlapci 8. — 9. tfida.

Zaci ZS CIMELICE ziskali po vybornych
vykonech ve v8ech kategoriich vitézné
pohary za 1. misto!!! Obhajili tak 1. mista ve
vSech kategoriich z lofského skolniho roku.

CIMELICKY ZPRAVODAJ 1

Antonin Zemek a Sara Sebkova obsadila 7.
misto. V kategorii U15 - divky jsme méli
pouze jednu hracku Adélu Polivkovou. Ani
Adéla Polivkova nepustila jediny set a
zaslouzené ziskala 1. misto. NaSi hradi

LI

podali v Praze vyborné vykony, patfi jim
podékovani za reprezentaci Skoly a také
dékujeme trenérim panu Vaclavovi
KaCabovi a Oliné Ziglerové za dobrou
pfipravu na turnaj.

Mgr. Viadislav Linhart
Fotografie: Mgr. Olga Vilimova

. i~
Autor ¢lanku: Mgr. Vladislav Linhar
Fotografie: Mgr. Olga Vilimovat
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Turnaj v Plzni kategorii U13, U15,
U17 a setkani nasich hracek

s €eskymi badmintonovymi
reprezentanty

13. 1. 2024 vyrazily 2 naSe badmintonistky
Adéla Polivkova a Barbora Polivkova na
turnaj do Plzné. Hraly se 3 kategorie a
konkurence byla opravdu velka. Na turnaj
se sjelo celkem 80 hracdh z rlznych koutl
Ceské republiky. Dopoledne sougasné
s turnajem probihal trénink ceského
reprezentanta Ondreje Krale
(nékolikanasobny mistr republiky
v muzském deblu) s trenérem Oscarem
Martinezem, ktery pfipravuje  Ceské
reprezentanty na Olympijské hry v roce
2024 v Pafizi. Odpoledne na turnaj dorazil i
nas nékolikanasobny mistr republiky, vitéz
mezinarodniho turnaje Yonex Czech Open
2023, 2021 a budouci olympionik
v muzskych singlech Jan Louda, ktery
pfedaval hra¢lm medaile. V narodnim
tréninkovém centru v Krasovské hale
odpoledne trénovala i reprezentace
kategorie U15.

Obé nase hracky hraji od ledna 2024 ve
vysSi kategorii — Adéla Polivkova v kategorii
U17 a Barbora Polivkova v kategorii U15.
V singlech obsadily obé 5. mista. Spole¢né
si zahraly Ctyrhru divek v kategorii U17, kdy
utrpély jedinou porazku ve finale proti
hrackam Badmintonové akademie Plzer a
ziskaly stfibrné medaile. Cely turnaj si
velmi uzily, a kromé stfibrnych medaili si
odvezly i pékné zazitky z tréninkl a setkani
s Ceskymi reprezentanty.

Miadi florbalisté ZS Cimelice opét
vyhrali turnaj O pohar starostky
obce Cimelice v obou kategoriich!

Ve stfedu 7. unora 2024 se v Cimelické
sportovni hale konal dal$i ro¢nik tradi¢niho
florbalového  turnaje  ,O POHAR
STAROSTKY OBCE CIMELICE*. Turnaj je
ur€en pro zaky 1. stupné zékladnich Skol a
je vypsan pro 2 kategorie — pro zaky 1.-3.
tfidy a pro zaky 4.-5. tfidy. Turnaje se
zUcastnily ¢tyfi zakladni Skoly — poradajici
ZS Cimelice, dale ZS Mirotice, Z8
Chradtice a Z8 Mirovice. Co se tyka
hraciho systému, tak v kazdé kategorii hral
kazdy s kazdym. Hraci doba byla pro
mladsi i starsi kategorii 1x 14 minut. V obou
kategoriich se hralo v poctu hracu 5+1.

Nejvice se dafilo poradajici Z8 CIMELICE.

Mlads$i zaci vyhrali s 9 body a celkovym
skérem 14:0! Porazili ZS Mirovice 5:0, ZS
Chrastice 3:0 a ZS Mirotice 6:0. Starsi zaci
vyhréli se 7 body a celkovym skérem 11:3!
NejdFive porazili ZS Chrastice 4:1, poté ZS
Mirotice 5:0 a se ZS Mirovice hrali 2:2.

Pofadi 1. -3. tfida: 1. ZS Cimelice 2. ZS
Mirotice 3. ZS Mirovice 4. ZS Chrastice

Pofadi 4. -5. tfida: 1. ZS Cimelice 2. ZS
Mirovice 3. ZS Chrastice 4. ZS Mirotice

Autor ¢lanku a fg: Mgr. Martina Polivkova

Sestava 1.-3. trida: Miloslav Kas, Jakub
Klasa, Lubo$ Zvonek, Jan Kliment, Antonin
Linhart Jaroslav Sykora, Radek Bleha, Filip
Prochazka, Michal Potli¢ek a Filip Janda

Sestava 4.- 5. tfida: Vojtéch Burda,
Richard Lesak, Daniel Dana, Ondfej Liptak,
Arno$t Pribyl, Samuel Ulman, Simon
Nezbeda, Mendl Jan, Lukas Dana, Daniel
Pavlicek, Michal Kott, Tomas Mrakota,
Josef Pekarek, Matyas Liptak, Tomas Cvrk
a Jan Kozeny

Florbalovy turnaj ,0 POHAR STAROSTKY
OBCE CIMELICE* se vydaiil a vétsina
zapasu méla velmi dobrou uroven. VSichni
Ucastnici turnaje dostali diplomy. Hraci
prvnich tfech tymG v kazdé kategorii
obdrzeli nadherné medaile a vitézné tymy

Mgr. Vladislav Linhart
Fotografie: Mgr. Sarka Hrdlickova
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V patek 9. Unora se zaci druhého stupné
Ucastnili prednasky o zabezpeceni pred
kyberSikanou a napadenim svého telefonu
¢i pocitace. Dozvédeéli se, jak je dllezité
silné heslo nebo bezpecné aplikace, jak
dllezité je bezpecné stahovani aplikaci. Co
mUZze zpUsobit stalé zapnuti své polohy.
Pfednasejici Jan VaSek odpoveédél na
veSkeré dotazy a zakim poradil se
zabezpecenim jejich zafizeni.

Rozhlédni se! byl nau€ny dopoledni
program pro Z&ky prvniho stupné. Z&ci
absolvovali nejprve hodinovou teoretickou
pfipravu. Tématem byly dopravni znacky,
bezpecnost, testy dopravni nehody s détmi
v sedacce a na prostém sedadle. Druha
Cast byla prakticka, kdy se vSichni proménili
v chodce a fidi¢e. Dopravni pravidla si
vyzkouSeli na malém dopravnim hfisti.
Akce byla velmi zdafild a détem se moc
libila.

Autor

¥
Zakladni 8kola a Matefska ¥kola Cimelice ),

Cimelice 115

198 04

tel. 382 228 118 e-muil skolai@zscimelice.cz

10 71005153

Zdpis do 1. roéniku ZS a MS Cimelice

s kond ve stfedu 10.dubna 2024 od 13 hodin do 18 hodin v mistnesti 1. tFidy
a ve £tvriek 11, dubna 2024 od 14 hodin do 18 bodin v té#e mistnosti.

K #ipisu se dostavi viechny déti se svym zikonnym zdstupcem, které do 1. zifi
2024 dovrsi esty rok viku.

§ sebou:
a) Obéansky prikaz zikoaného zistupee
b) Rodny list ditéte
¢) Doklad o zdravotni pojistovné ditéte

Pri zapisu do zakladni skoly se zjisfuje, zda dité bude navitévovat skolni
druZinu.

V Cimelicich, dne 1. énora 2024

h?+w.ifﬂ-

Mer. Vladislav Linhart
feditel Z5 a M5 Cimelice
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RADY A RECEPTY

DROZDI .... KVASNICE....

Drozdi, jinym nazvem kvasnice, jsou Zivé
buniky, kvasinky druhu Saccharomyces
cerevisiae. Ke svému rl0stu a mnozZeni
potrebuji cukry. Ty pfeménuji na alkohol a
oxid uhli¢ity, ktery zplUsobuje kynuti tésta,
zvétSovani jeho objemu.

Kvasnice mohou konzumovat i vegetariani,
jde o velmi malé rostlinné bunky, do jedné
kostky se jich vejde az 30 miliard!

Pro zdravi

Drozdi je jednim z nejlepSich pfFirodnich
zdrojl vitaminU fady B. Vitamin B1 (thiamin)
pozitivné ovliviiuje c¢innost srde¢ni a
nervové soustavy. Vitamin B2 (riboflavin)
ma vliv na zdravou pokozku, dobry zrak a
spravné fungovani traviciho Ustroji. Vitamin
B3 (niacin) prospiva pleti, traveni i
nervovému systému. Kromé vitamini B
obsahuji  kvasnice jesté bilkoviny a
mineralni latky, za zminku stoji obsah
hof¢iku, vapniku, Zeleza, chromu, drasliku
Ci selenu. Zaroven jsou kvasnice
vyvazenym zdrojem dualezitych
esencialnich aminokyselin.

Nejen tésto

Pekafky zacCateCnice ob¢as mivaji z
kynutych tést obavy. Je to ale zbytecné.
Staci dodrzet jednoduché zasady a tésto se
podafi.

Nejdulezitéjsi je teplota. Mezi surovinami
nesmi byt nic studeného. Zapomnély jste
pfedem vyndat vejce z lednice? Nez je
pfidate do tésta, rozmichejte je v teplém
mléce. Maslo, sadlo nechte povolit v
mikrovince.

Housky, rohliky, ale i vanoc¢ky ¢i mazance z
kynutého tésta nechte jesté podruhé chvili
kynout na plechu, teprve pak je vliozte do
trouby. KdyZ pecivo vyndate, nekrgjejte ho
hned, pockejte, az trochu vychladne, at’ se
nesrazi.

Co je omladek?

V mouce vysypané do misy nebo na val
udélejte dulek, nalijte do né& vlaznou
tekutinu, pfFidejte IZicku cukru a rozdrobte
drozdi. NoZzem pak rozmichejte s trochou
okolni mouky na kasi¢ku a nechte vzejit.

Pomalé kynuti v lednici

Kynutim prfes noc si to vSechno muzete
usnadnit. Ubude vam préce a ani nebudete
muset byt ve stfehu, zda uz té&sto nakynulo
dost.

Rozdily jsou nasledujici:

Zadny kvasek se nepfipravuje. Drozdi se
pouze rozdrobi do studené tekutiny, aby se
trochu rozpustilo, nacez se rovnou pfidava
do tésta s ostatnimi surovinami. Vhodné je
tedy pouzivat co nejCerstvéjSi drozdi,
abyste méli jistotu, Ze je Zivé a v poradku.
Nebudete mit totiz moznost si jeho
Zivotaschopnost ovéfit.

VSechny suroviny na tésto je vhodné
pouZivat co nejstudenéj$i. Zadné vlazné
tekutiny, zadna vytemperovana vejce,
zadné maslo pokojové teploty nebo
dokonce maslo rozpusténé. To proto, aby
se droZdi nezacalo probouzet pfili§ rychle.

Pivovarské kvasnice

Bez kvaSeni by se neobeslo ani vareni
piva. Jaky je rozdil mezi pekafskym
drozdim a pivovarskymi kvasnicemi?
Pivovarské kvasinky (pivovarské kvasnice,
pivni drozdi) jsou pouze jiné kmeny
stejného druhu jako v pekarském drozdi.
Princip kvaSeni je u obou stejny — tvorba
oxidu uhli¢itého a alkoholu ze sacharidd.
Pivovarské kvasnice tvofi i zaklad znamého
potravinového doplfiku Pangaminu.

Susené

Ma stejné pouziti jako drozdi Cerstvé, ale
jeho vyhodou je dlouha trvanlivost, diky niz
ho mizete mit doma neustale po ruce. Ze
suSeného se nepfipravuje  kvasek,
pfisypava se rovnou do mouky.

Susené drozdi je baleno v ochranné
atmosfére, aby si zachovalo svou vysokou
kvalitu a zarucilo dokonalé vykynuti tésta.
Pomoci ného upelete housky, chleba i
kolacky nebo vanocky, mazance, zaviny a
pizzu. Jeden bali¢ek je ur€en na 500 g
mouky.

Bude mit na kynuti celou noc, takze urcité
nechcete, aby mélo své odpracovano uz
tfeba za 4 hodiny. Pak by ztratilo svou silu
a v troubé by tésto tolik nevybéhlo, nebo by
se dokonce rozteklo.

Z tésta se hned po uhnéteni muZou
tvarovat kone¢né tvary. Neprobiha zde tedy
prvni kynuti a druhé kynuti, ale pouze jedno
jediné studené kynuti.

Nez rano vlozite plech s hotovymi
vykynutymi tvary do trouby, je dobré je
nechat aspori 15-20 minut nadechnout
zahfat na pokojovou teplotu. Za tu dobu si
muzete dikladné pfedehfat troubu, provést
ranni hygienu, uvafit si kafe a potfit pecivo
pred pecenim.

PeCeni studeného tésta je o
minut delsi, feknéme o 2-3 minuty.

par

Pekaiské drozdi

Tvofi nezbytnou pfisadu do kynutych tést.
Aby byl uspéch zarucen, pfipravuje se pfed
pfidanim do mouky kvasek. V ném se
drozdi rozdrobené do vlazného mléka nebo
vody (100 ml) ,nakrmi cukrem® (1 Izicka
krupicového) a trochou hladké mouky a
necha se ,vzejit".
Ve studené tekutiné budou kvasinky
stavkovat, zato ve vlazné si libuji a Uspésné
se mnozi. Nesmi byt horkd, idedlni je
teplota kolem 37 °C.
Zatimco kvasnice dobfe snaseji nizké
teploty a mliZete je skladovat i v mrazaku,
horka tekutina by je mohla zahubit.
Pekarské drozdi se prodava v kostiCkach
obvykle 4,2 g, které vétSinou pasuji k 1 kg
hladké mouky.
Véazenych kvasnic zato muzete koupit
rovnou Vvetsi mnozstvi, které se hodi
pfedev8im na pomazanku nebo knedlicky
do polévky.

zdroj:novinky.cz

Drozd'ova pomazanka
Postup:

1. Na oleji nebo sadle orestujte nakrajenou
velkou cibuli.

2. Pfidejte 200 g kvasnic.

3.TroSku  podlijte, osolte, opeprete,
rozmichejte a za obc¢asného michani
nechte tekutinu vydusit.

4. Nenechte se odradit specifickou vni.
5.Kdyz zaCne hmota chytat barvu,
pfimichejte ¢tyfi vejce rozSlehana se Ctyfmi
Izicemi mléka, promichejte, poduste.

Pomazanka baje¢né chutna tepla i studena
a mUze poslouzit i jako zaklad drozdovych
knedli¢ku do polévky (pfidejte syrové vejce,
strouhanku, ¢esnek).
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Domaci kfupavé housti¢ky
Suroviny na 8-9 housek:

500g hladké mouky

asi 350ml vlazného mléka
42g Cerstvého drozdi

30g sadla

50ml oleje

1 vejce

1 a 1/2 pul 1zicky soli

1/2 1zi€ky cukru

1 vejce na potfeni

Na posypani:
hrubozrnna stil,
mak

kmin

Postup:

Ohrejte si mléko tak, aby bylo teplé, ne
horké. Mouku nasypte do misy.

Udélejte v ni dllek. Do néj rozdrobte
drozdi, pfidejte cukr a zalijte €asti vlazného
mléka. Zakryjte Cistou utérkou, a nechte
vykynout kvasek.

Trva to zhruba 10-15 minut. K bublajicimu
kvasku pridejte sadlo, olej, zbytek mléka,
sul a vejce. Vypracujte tésto. Posypte ho
moukou, misu pfikryjte utérkou, a nechte
kynout na teplém misté. Trva to asi hodinu.
Pripravte si plech a vylozte ho pecicim
papirem.

Pak vykrojte bochanky. Nechte aspon 5
minut odpocCinout. Vejce rozklepnéte do
hrnku a rozslehejte ho vidli¢kou.

Z bulek vyvalejte prameny a uplette si
housti¢ky. Hotové davejte na plech.Troubu
rozehfejte na 200 °C. Mezitim nechte
housky dokynout asi 15-20 minut. Pak je
potfete vejcem,posypte hrubozrnnou soli,
kminem nebo makem. Plech dejte do
predehfaté trouby a pecte do zCervenani
(15-17 minut).

Drozdova polévka

Suroviny: o )
1 polévkovou IZici sadla nebo oleje

2 platky uzeného Speku ¢i slaniny,
nakrajeného na drobné kosti¢ky

1 mensi oloupanou cibuli

1 stfedné velkou oloupanou mrkev

1/8 oloupané celerové bulvy

Kus cukety (asi 5 cm) — Ize nahradit stfedné
velkou bramborou

1/3 porku (i s kusem zeleného listu)

1 kostku drozdi (42 g)

1 rovnou polévkovou IZici krupice

1,5 | zeleninového vyvaru (méla jsem
vlastni zeleninovy vyvar

v kostce rozpustény ve vodé)

Sal

Muskatovy ofiSek

Na SpiCku noze kajenského pepfe (lze
vynechat, ale v polévce zanecha dobrou
stopu)

Nasekanou petrzelku na dozdobeni

Drozd'ové knedlicky:

40 g masla

1 mensi cibuli
kosticky (35 g)

1 platek uzeného Speku, nakrajeného na
velmi malé kosticky

1 kostku drozdi (42 g)

1 €ajovou IziCku

suSeného libecku a Salvéje (Ize i majoranku
¢i oregano)

3 Spetky soli

5 strouhnuti muskatového ofisku

Na Spi¢ku noze kajenského pepre

1 celé syrové vejce

40 g strouhanky

nakrajenou na drobné

e i, of Y
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Postup na polévku:

Nejprve si nakrajime polovinu zeleniny na
drobné kosticky a druhou polovinu
nastrouhame na nudlicky. Do hrnce, ve
kterém budeme vafit polévku, vlozime
sadlo a kostiCky uzeného Speku. V
horkém sadle orestujeme nejprve cibuli a
pfiblizné za 2 minuty k cibulce pfidame
vSechnu nakrdjenou zeleninu a dal
restujeme asi 5 minut. K osmazené
zeleniné pfiddme nadrobenou celou kostku
drozdi a michame, az se rozpusti.

Polévkovy zaklad zasypeme 1 polévkovou

Izici krupice a pfidame na Spicku
noze kajenského pepre. VSe dukladné
promichame a  postupné, pomalu,
zalijeme zeleninovym vyvarem.

Vyvar pfilévdame pomalu a metlou
promichavame. Polévku osolime, pfiddme
par strouhnuti  muskatového  ofiSku.

Polévku zaklopime poklici a na mirném
ohni vafime 30 minut.

Postup na knedlicky:

Do mensi panve (20 cm v priméru) viozime
odvazené maslo, kostiCky cibule a kosticky
uzeného S$peku. Smazime pfiblizné 3
minuty, cibule musi jen zméknout. Na
osmazenou cibulku nadrobime kvasnice a
nechame je rozpustit. KdyZz se kvasnice
rozpusti, panev okamzité stahujeme ze

zdroje tepla a vSe v panvi nechame
vychladnout.
Do studeného zakladu na knedlicky

nasypeme suseny libeCek se Salvéji, 3
Spetky soli, na hrot noze kajenského
pepre a par strouhnuti muskatového ofisku.
Pfidame rozklepnuté celé vajicko a
vidlickou zacneme smés promichavat a
pfisypavat odvazenou strouhanku.

RADA: Hotové tésto na knedlicky nechte
priblizné 15 minut odpocivat, aby
strouhanka nasala vlhkost. Sami uvidite
rozdil v hustoté tésta bezprostiedné po
zamichani a ndsledné po 15 minutach.
Po uplynuti 15-ti minut bude tésto
hutnéjsi a bude se s nim krasné
pracovat.

Tésto  odkrajujeme  IziCkou a v
navlhéenych dlanich tvofime knedlic¢ky asi
o prumeéru cca 2 cm. Knedli¢ky vlozime do
polévky a vafime asi 10 minut. Polévku na
talitich dozdobime nasekanou petrzelkou.

— "
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Skoficové Sneky se skofici i bez

Skoficova napln je pouze jedna z moznosti.
Pokud mate chut, mGzete ji nahradit naplini
makovou, ofechovou, povidlovou, dokonce
stati do Snekd vpaSovat néktery =z
domacich ovocnych dzemu. Takze se
nebojte recept vyuzit, i kdyz se skofici
vyhybéate.

Na skoricovou napln budete potfebovat
pouze maslo, cukr a skofici. Nenechte se
zmylit, Zze staci zméklé maslo rozetfit na
plat tésta a zasypat cukrem a skofici. V
nouzi vam to asi projde, ale vy se urcité
nespokojite pouze s dostate€nym feSenim,
kdyz existuje i feSeni vyborné, ze?

Prvnim zlepSenim je smichat cukr se
skofici, tim skofici dostanete krasné do
celé plochy. Jestli jste se nékdy pokusili
néco poprasit mletou skofici rovnou ze
Izicky, pak urcité vite, Ze je takové konani v
podstaté preduréeno k neuspéchu, nebot
skofice se rovnomérné nasypat neda.
Odpadava v nekontrolovaném mnozstvi a
pak uz se s tim téZko néco nadéla.
ReSenim by byl maly cednik nebo néco
jako cukrenka.

Anebo jesté lépe skoricové maslo. To
vyrobite podobné, jako kdybyste chtéli utfit
maslo s cukrem. AZ na to, ze k cukru
pridate i skofici. Bud muzete zméklé maslo
michat s cukrem a skofici vafe¢kou v mensi
misce, az viditelné nabude na objemu,
nebo tento Ukol svéfte kuchynskému
robotovi s tfecim (michacim) nastavcem.
Ne kazdy robot zvladne tak malé mnozstvi
masla, je mozné, Zze mu budete muset
trochu pomoci a stérkou ¢asto seSkrabavat
suroviny ze stén nadoby, aby se mohly dal
misit. Maslova skoficova péna se skvéle
roztira dotenka na vyvalene tésto a umozni
vam ho rovnomeérné a bez vztekani celé
pokryt. Ono to totiz zdanlivé vypada, ze je
surovin na naplin malo, ale pfitom bohaté
staCi. Odolejte pokuSeni zvysit jejich
mnozstvi, bylo by to zbytecné.

Tvarovani Sneku

Kdyz mame pfipravené tésto a chystame
se z néj umotat Sneky, rozdélime si ho na
dveé poloviny a kazdou zpracovavam zvlast,
protoze jinak by byl plat na vyvaleni moc
velky. Teésto rozvalime tak dotenka, jak to
jenom jde, vétSinou na tloustku kolem 3-5
mm, a snazime se vytvofit obdélnik.
Obdélnik potfeme polovinou skoficového
masla, a to az do kraji. Pouzivame na to
stérku. Plat sto¢ime do rulicky smérem od
del$i strany. Rulicku rozkrojime napul, pak
na ¢tvrtiny, a nakonec kazdou &tvrtinu na tfi
kousky. Kdybychom se pokou$eli rovnou
krajet na 12 kus(, tak se nam to tak
pravidelné nepovede. Spiralky pokladame
na plech v rovnomérnych rozestupech.
Celkem jich bude 24, takze tvofime rastr
6x4 kusy. Nakonec pretahneme folii a
dame kynout do lednice.

RADY A RECEPTY

Suroviny na tésto:

500 g hladké mouky

1/2 kostky drozdi (21 g)

70 g cukru krupice

200 ml studeného mléka

1 vejce

velka Spetka soli

80 g masla

Suroviny na napln:

80 g mésla pokojové teploty

50 g cukru krupice

5 g mleté skofice

Suroviny na potreni:

1 vejce

perlovy cukr na posypani (Perlovy gili
granulovany cukr se u nas zatim 3Spatné
shani. Je to pekarsky cukr, ktery se v troubé
nerozpousti a zlistane stejny i po upeceni.
Nemusi byt)

Postup:

Drozdi rozdrobte do hrnku se studenym
mlékem a nechte minutu povolit.

Do misy odméfte mouku, cukr, sil a
promichejte metlickou. Mléko s drozdim
zamichejte a vlijte k smési mouky. Pfidejte
vejce a zanéte zpracovavat tésto. Jakmile
vSe bude vypadat jako hruba drobenka, ve
dvou nebo tfech davkach pfidejte studené
maslo nakrajené na kosticky. Rukama nebo
v robotu hnétte, az bude tésto hebké,
hladké a nelepivé — v robotu to potrva asi 5
minut, rukama pocitejte asi 10 minut.
Pfipravte si napli: zméklé maslo smichejte
s cukrem a skofici a michejte vafeckou
nebo tfete v robotu, az vznikne mali¢ko
nadychana a dobfe promichana smés. Cim
Iépe maslo s cukrem a skofici utfete, tim lip
se vam bude natirat na tésto.

Uhnétené tésto rozdélte na dvé poloviny.
Obé postupné rozvalejte na tenky obdélnik
velky zhruba 35 x 25 cm a hned ho kazdy
potfete polovinou sladkého skoficového
masla. Potfeny plat srolujte smérem od
dlouhé strany do rulicky. Ruli¢ku polozte
spojem dold a prekrojte nejprve na
polovinu, pak na ¢tvrtiny a nakonec kazdou
&tvrtinu na t¥i stejné kousky. Rezem nahoru
je kladte ve stejnych odstupech na plech
vyloZeny papirem na pec€eni. Skvéle se
vam je tam povede vyrovnat v rozvrzeni
6x4 kusy. Snazte se pracovat rychle, at se
tésto nestihne moc zahtat.
Plech se Sneky peclivé zakryjte
potravinovou folii a vlozte pfes noc do
lednice. Vhodna teplota kynuti je nékde
kolem 5-6 stuprid, to tésto jemné nakyne,
ale nepfekyne. Na pfesném Casu nezalezi,
tésto muzete v lednici nechat kynout 8-12
hodin, jak vam to zrovna vyjde.
Druhy den zagnéte predehfivat troubu na
200 stupni bez horkovzduchu. Plech
vyjméte ven z lednice, zbavte ho félie a
nechte 15-20 minut stat pfi pokojové
teploté. Trouba se zatim krasné vyhfeje a
neztrati teplo, az ji pak oteviete.
Vajicko vyklepnéte do misky, pfidejte I1Zici
studené vody a ddkladné proslehejte
vidlickou. Touto smési potfete StéteCkem
nebo peroutkou vykynuté Sneky tésné pred
peCenim. Pokud mate, posypte je jesté
perlovym cukrem.
Vlozte do trouby zhruba na stfedni pozici
(urcité ne pfilis vysoko k hornimu topnému
télesu) a pecte 15 minut, nebo az Sneci
nabudou na objemu a na povrchu krasné
zezlatnou.

zdroj: www.kucharkaprodceru.cz

Marie Vavrova
L
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VZPOMINANI NA KARLA SCHWARZENBERGA

a Cimelickou zadusni msi

Knize Karel Schwarzenberg zemiel ve véku 86 let v noci na nedéli 12.11.2023. Ve stejny den do-
poledne pfi nedélni msi si ¢imelicti farmici modlitbou pfipomnéli zemielého a pater Hemala oznamil,
Ze ve stfedu 15.11. bude obvykla stfedeéni mSe vénovana jeho vzpomince. UZ v pondéli se zacala
tato zprava Sifit po socialnich sitich a byl ohlasen pfijezd i televizi i rozhlasu. JenZe ve stiedu byva
slouZzena jen jednoducha m3e a do kostela chodiva jen par farniki. Mohlo se tak stat, Ze pfijedou
media a na méi bude par lidi. S rozSifenim zpravy pomohli vydatnou mérou farnici a zpravu rozsi-
fili mezi své znamé. Obecni Ufad zajistil kytici, fotky zemfelého a kondolenéni knihu. V&e nakonec
dopadlo dobfe. Kostel byl zapin&ny a vzpominka prob&hla velmi dustojné. Cimelice byly v hledagku
medii, jelikoZ byly prvni obci, kde se zadudni m&e za kniZete méla konat. Redaktofi z televizi CT,
Nova, Prima i rozhlasu opravdu pfijeli, vyzpovidali pamétniky, co zemielého osobné znali, nataceli

celou msi a Cimelice se dostaly do hlavnich zprav. Byla to skute&né prvni zadudni m&e za zemfelé-
ho v Ceské republice, a to bylo nepfehlédnutelné.

KniZe miloval Orlik nad Vitavou a stejné& tak i Cimelice. K nim pfilnul diky détstvi stravenému pravé
zde. Ve valecnych letech byl Orlik Schwarzenbergim zabran nacisty a rodina tyto roky stravila v
Cimelickém zamku. V roce 1948 odesli do emigrace do Rakouska. Po revoluci 1989 a navratu z
emigrace se k nam Karel rad vracel a obcas se objevil v ¢éimelickém kostele na nedéini msi svaté. Po
mési si prohlizel kostel a jisté pfitom na své détstvi vzpominal. Do tohoto kostela ve valeénych letech
chodila rodina na ned&Ini m3e a sledovala ji z ORATORE, coZ je zaskleny balkon napravo nad olta-
fem. Snad proto se kniZe v kostele po m&i obvykle zdrzel, prohliZel si nékteré detaily, zastavil se u
dvou vzacnych baroknich soch, které byly pivodné v zamec-

ké kapli a jsou viastné dosud majetkem Schwarzenbergll. Za- wee 8 s
mecka kaple byla za minulého rezimu rozbourana pfi zfizovani € Hledat »
filmoveé skoly, sochy byly nastésti tehdy premistény do kostela
a mame tak moZnost jejich dokonalost obdivovat dodnes. Hiavni strénka
Knize Karel nikdy po msi nespéchal pry€. Nejenze si prohli- Karel Schwarzenberg

1h=&d

Zel kostel, ale upfimné si popovidal s farniky. Nékdy s nimi
zavital i do cukrarny. Ochotné pfijizdél také na koncerty i jiné
mimofadné akce. V poslednim obdobi pfijizdél ze zdravotnich
davodu jiz v doprovodu svého synovce Ferdinanda, nékdy uz
i na invalidnim voziku.

Zavital k nam na slavnostni msi 13.2.2022, celebrovanou bis-
kupem Vaclavem Malym, ktery byl jednou ze zasadnich po-
stav revoluénich dnd v listopadu 1989.

Prijel na koncert Lucie Bilé 24.10.2021 a kdyZ byl tazan, jak
se mu to libilo, tak v duchu svého humoru odpovédél: Vite, ja
Jjsem hluchy jako poleno, ale libilo se mi to, libi se mi zdejsi
atmosféra i lidé.

Pravidelné pfijizdél i na koncerty, kde vedle profesionall vy-
stupovaly i zdej5i déti. KniZe byl obvykle z téchto koncertl na-
dSeny a po jednom z nich 1.12.2019 hned ten samy vecer dal
na své socialni sité tuto reakci:

Dines rano jsem po &ase navitivil Cimelice. V
kostele byla na prvni adventni nedéli, jak se
slusi a patii, mse svata, po které nasledoval
koncert, A ten byl velmi zajimavy. V prni &dsti
vystupovali Eimelicti skoldci a v druhé poloviné
nastoupili profesionalové. Viechny ale spojila
bezvadna nalada, ktera tam panovala. Opravdu
malckdy jsemn v poslednich letech zazil tak
dobrou naladu a veselost, jako v tomto opravdu
pfepinéném kostele, V Cimelicich dokazuji, Ze i
v dnesni dobé miZe byt kultura skuteénou
radosti a oporou celé obee. K tomuto
Cimeligakiim srdeéné gratuluji a musim fici, ze
jsem si to velmi ugil.

QO s08
[rf} To s& i libi

Komentdfe (B) - 12 sdileni

va Koot &l ;:3 Sdilet
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Na koncertu Lucie Bilé 24.10.2021. KniZe Karel je Gplné vievo
v prvni lavic a vedle ného v kostkovaném kabaté ho doprovaz!
synovec Ferdinand Schwarzenberg.

i

= . e 1 VS -

Po m&i 13.2.2022 s biskupem Vaclavem Malym pfed dimelic- 13 2 2022 v &imelické cukramé s famiky. Vievo vedle kniZete
kou cukramou Karla sedi biskup Maly a &imelicky faraf Hemala. Napravo
snoubenka Ferdinanda Marie.

KniZze Karel nejenZe rad do Cimelic jezdil, ale byl také velkym charitativnim donatorem. Na ne-
davnou generalni rekonstrukci kostela a varhan, probihajici v letech 2017 - 2023 prispél ze svych
prostifedkl a z prostfedku Lesni spravy Orlik Gctyhodnou éastku 800.000,- KE. Shodou okolnosti
posledni oprava, zlaceni napisu nad vchodem do kostela, probéhla tésné pred konanim zadusni
mse. Bylo symbolické, Ze profesionalni varhanik pan Emmer jiZ mohl hrat na opravené varhany a
my jsme tak méli moZnost kniZeti Karlovi podékovat za jeho §tédrost. A nejen to. Ve vSech zpravach
pfi m&i pfitomnych medii se vyjimaly zabéry na opraveny kostel, krasnou dominantu obce.

Karel Schwarzenberg mél nejen krasny vztah k Cimelicich diky svému détstvi, ale také se vyznam-
né& svym darem 800 tis korun zaslouZil o to, e nemame na namésti osklivou budovu s opadanou
omitkou, ale naopak oku lahodici architekturu. Ze mame pro zdeji ob&any opraveny stanek na
konani kulturnich akci, pfi kterych budeme mit moZnost mimo jiné uslySet i koncertni mistry ve hie
na varhany. Ne kazda obec se tim muzZe pochlubit.

Vzpominame na Vas, pane Karle Schwarzenbergu jako na uUctyhodného Elovéka a dékujeme za
viechno co jste vykonal pro nasi obec i pro nasi vlast.

Cest vasi pamatce.

15
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Pfed zadusni msi s casovym piedstihem dorazili redaktofi z televizi a rozhlasu, aby mohli pfed msi
vyzpovidat néktere pamétniky, ktefi Karla Schwarzenberga oscbné znali, anebo k nému méli néjaky
zprostiedkovany vztah.

Byla to v prvni fadé pani starostka Sarka Hrdlickova, kterou zpovidala CT. Jeji vzpominani bylo
velmi zajimavé. Pfi otazce, jak se tady zemfeléemu fikalo, tak s milou samoziejmosti fekla  knize®.
Takeé hovofila o tom, Ze ji Karel Schwarzenberg oslovil hned po komunalnich volbach 2022, chtél se
osobné seznamit s novou starostkou a hezky si pohovofili. Vypovida to o tom, Ze knize mél o Cime-
lice viely zajem aZ do poslednich svych dnd.

Redaktor Mova vyzpovidal ¢imelického obcana pana Vaclava Vicka, ktery byl opravdovy pamét-
nik. Pamatoval si knizete jesté jako maly kluk, protoZe s nim chodil kratce po konci valky do Skoly
v Cimelicich. A pamatoval si ho hlavné z doby po revoluci, kdy kniZze po navratu z emigrace daval
dohromady Lesni spravu Orlik a zaméstnancim nechal usit reprezentativni lesnicke uniformy. Pan
Vicek mezi tyto zaméstnance patfil. Tehdy po revoluci 1989 ta uniforma Sita na miru stala 30 tisic a
to byly opravdu velké penize. VVSak také pan Vicek v té noblesni lesackeé uniformé na msi pfisel a |
tim vzdal hold kniZeti.

Televize Nova vyzpovidala take Jaroslavu Valovou, ktera se osobné znala s knizetem ze fady setka-
ni na méich v éimelickém kostele a také byla pamétnici vypravéni svého otce Bedficha Styndla na
doby, kdy rodina Schwarzenbergu Zila za valky v ¢imelickém zamku. Otec byl vedoucim zameckym
zahradnikem, rodina zahradnika Zila v domku tésné vedle zamku a jeji starsi sestry si s Karlem
hravaly croket. Ona se narodila aZ po valce. KdyZ se po revoluci v kostele proznamila Karlovi, Ze je
dcera zameckeého zahradnika Styndla, tak si hned vzpomnél se slovy _to byla ta dvé dévéata®.

7
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Rozhovor CT se starostkou Sarkou Hrdligkovou, nefen o setkd-  Vidava Vicka v lesnické schwarzenberské uniformeé zpowida
ni s kniZetem po komunainich volbach redaktor TV NOWA,

TV Mova snimé vzpominani Jarcslavy Valowe na sweho otce, M3e zadind, celebruje pater Hemala spoletné s jahnem KoSat-
zameckého zahradnika kou a se spoludéasti ministrant’

16
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kostel je zapinén, ve et lavici napravo ve svétiém kabaté na kuaru (balkoné) je plipraven i varhanik Emmer, aby rozeznél
starostka Sarka Hrdlifkowa opravens varhany

F

nowé opravens varhany se nadhemé rozeznély pod rukama vpravo nahofe je vidét prosklena oratof, odkud sledovala kdysi
varhanika Emmera, na pofest zemielého kniFec rodina mée

e —-

s -] v

Cowt priva pavbor

&
I

~ T i

kondolenéni kniha, kterou hned po dmiii kniZete zalodil Obecni  Kratce pied smutnou udalosti byl wzlacen napis nad vchodem
Ufad a byla k dispozic | pfi méi do &melického kostela, EimZ byla zavriena kompletni rekon-
strukce kostela, na kierou kniZe wwznamné phspél

Jaroslava Valova

17



18

CIMELICKY ZPRAVODAJ 1

Z pera cimelickeho autora

Koprova omacka a Ital v televizi

Je vzdycky zvlastni, jak po
ur€itém Case v ciziné a
chvilkovém opojeni zdejSi
kuchyni mam hroznou chut na
koprovou omacku s houskovym
knedlikem. Dobrou az
k zblaznéni! PInou vonavé viné
té tenoucké zelené, lehce
nakyslou jak zada mrav zemé
Ceské s trochou cukru, aby to
zase nebyl lak na okurky. Ani
hustou, ani fidkou — tak akorat!

Jeden z nejvice sledovanych
pofadu v televizi se tyka jidla!
Lidé se divaji na jakési ltaly,
Francouze, dokonce i
Ameri¢any s obdivem, co to
vlastné vafi a jak to umi. Ale jen
si to zkuste sami — ingredience
za 300 K¢, olivovy olej, maso
z lososa, sekana z kufecich
nebo krltich prsicek, zazvor i
jiné kofeni v Cerstvém stavu a
dalSi a dalSi laskominy za
desitky &i stovky korun a pak se
vam na talifi objevi cosi, co
vypada jako jednohubka!
Hospodyrka, co poda svému
muzi a détem takové menu, si
koleduje o malér! Chlap, co si
k svaciné dava dvé uzena
kolena s pulkou chleba, tézko
vstieba, kdyZ se mu na talifi
objevi IZice krému ,a la paris®,
platek lososa po burgundsku a
k tomu zelena ryze v poctu 30
zrnek s pfimichanym sosem
z arty€oku, protknuta bilym
fapikatym celerem jako kopim.
To nemusi mit Cerveny hadr
pfed o€ima a je z ného
rozzufeny byk! Skonci
v nejbliz8i hospodé na gulasi a
je po lasce! A to nemluvim o
tom, kdyby znal cenovy rozdil
zminénych jidel!

Neni nad kuchyriskou
jednoduchost! Sikovna
hospodyrika Zenského i
muzského pohlavi uvafi témér
z niCeho a nasyti ¢tyfélennou
rodinu zcela jisté. Moje matka to
uméla vzdy a jde ji to i nyni,
kdyz uz ji tdhne na devadesat
let. Jen si ob&as nemuze
vzpomenout, co kam patfi nebo
zda uz to tam dala. Znam to od
malic¢ka! V dobé vnimani témér

fotografického se mi do
komurek mozku dostala
spousta vjemu, napf. jak ma
vypadat tésto na kynuté kolace
(...musi$ si sahnout, jak je
pruzné a nelepi!), kdy se ma
davat drozdi, jak se naklada zeli
Ci kompoty, co patfi tam Ci
onam. Déda, velky vale¢ny
kuchaf z |. svétove valky
rozdéloval gulase na dobré a
Spatné, tata umeél krajet z jablka
nekonecnou slupku a u brambor
mi opakoval stale stejnou
pisniCku - ,Jdi od toho, krajis to
strasné tlusty!”. Kuchyné
zakladni Skoly mi zase
ukazovala, jak se da zkazit
rajska omacka a jak rizoto mize
byt nejedlé jidlo.

Jsem urcité dobry stravnik!
Miluji jednoducha jidla, jako
jsou bramborové a hrachové
kase, jakékoliv téstoviny,
bramborove Sisky i knedliky,
koule i bosaky, placky na plechu
i do trouby, polévky vSeho
druhu.

A také frikas! Nevite, co to
je? To je mistni nazev pro
polévku z brambor, smetany,
cibule, bobkového listu, nového
kofeni, tymianu, soli, vajec a
také trochy mouky na
zahusténi. Abych nezapomnél —
také par Izic octa dle chuti!
Vysledek — plny talif dobroty!
Jiné jidlo uz byt nemusi. Je to
syte, dobre straviteIné a hlavné
vynikajici!

Kazdy ma néco rad, néco
z jidelni€ku rodinného ¢€i néco
z restaurace, kam si obc¢as na
to zajde. Jidlo je to, co télu dava
Ziviny a vam pfijemny pocit! Je
to prima do té doby, nez si
z toho udélate hobby! Pak
pravidelnym obZerstvim si
dokaZzete rozvinout plochu
Zaludku do velikosti fotbalového
mice, mozna jesté o kousek
nebo o kus vice. Pak uz to neni
radost, ale hrliza! Dostavate se
na uroven Ctyfnohého tvora
s rohy, co musi mit objemove
krmivo a nékolik Zzaludku! Previs
vaseho bficha se dostava do
obrazu téhotenstvi v devatém
meésici s dvojcCaty, srdce busi na

poplach a klouby i plice odmitaji
poslusnost pfi jakémkoliv
vystupu vySSim nez jeden metr.
Stabilita je bezvadna véc, ale
zvedni se, kdyz upadnes na
zem! No a na to, ulovit néjakou
holku (kluka) to urcité neni!

V dopravnim prostfedku budes$
za chvili platit za dva, protoze
spolucestujici uz nema kde
sedet! V letadle tloustici nesmi
sedét na jedné strané, protoze
jinak by to spadlo! V taxiku sedi
jedné strané o péra Ci drhne o
zem!

Maji to tedy tloustici dost
tvrde v realité zivota, i kdyz jsou
jinak mékci. Rika se, ze i
dobrosrdecni, ale nevérte tomu!
SlySel jsem nadavat 150 kg
chlapce tak, ze ani otrly dlazdi¢
by spoustu slov neznal!!

,Kdo chce kam, pomozme
mu tam!“ — fika jedno staré
Ceske pfrislovi. ,Kdyz jsem si to
vytvofil za tézké penize, tak se
toho jen tak nevzdam! — fikal
jeden bfichaty znamy. Ted je po
infarktu a chodi o dvou berlich.
A uz nefika nic! O tloustce!
Jinak nadava na doktory, Zze za
to muzou a pro€ mu
nepomohoul! Blbci pitomi! A co
takhle se podivat na vinika do
zrcadla?

Také se ale fika ,Kdo je
hubenej, bude brzy studenej!”.
Uz mi tedy nezbyva moc Casu!
Ale tu koprovou omacku si jesté
dam! A deset knedlikd! Radéji
dvanact, protoze nejlepsi je
Cerstva, pak také druhy den a
nakonec je nejlepsi, kdyz se
dojida zbytek! Alespon ztloustnu
o dvé deka! Ale to nesmim jet
odpoledne padesat kilometrt na
kole! To se preci u duchodce
neslusi! Ma sedét v houpacim
krfesle a divat se na televizi!
Treba na ty Francouze, Italy
nebo dokonce Americany, jak
vari ty svoje blafy, co se z nich
nikdy nenajis!

Jan SindelaF
(Na prani autora neprosel text korekci)
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Velka hlava, hnéda hriva, Do noci i've jeho hlas,
. africky pan zase ziva, dejte pozor, chytim vas,
A pod stromem spi porad jen, skok, pad - potom ticho,
i ofije, az konci den. lev ma znovu plné bricho!

Lev

O FOTKU ROK

Uzavirka soutéze bude 31.3.2024.
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Fotografie miize byt zcmzem do obecnl kroniky.
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Obecni urad Cimelice

srdecné zve vsechny nase seniory

v 4

na tradicni

SETKANI SENIORU

20.3.2024 v 17h v restauraci Na Hvizdalce

Ceka na Vas obcerstveni a ziva hudba Duo Kotva

Pokud budete mit zajem o dovoz na akci, pak prosim

volejte na tel. 382 228 105 (p. Boucek)

T fl’
Vlydava Obec Cimelice, Cimelice 51, 398 04 Cimelice.
4 re 00249599 Vychazi jako dvoumeésicnik v nakladu 600 ks.
L JoEh Tel: 382 228 105 Email: zpravodaj.cimelice@email.cz
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